BISCOTTI
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Per una cinquantina di biscotti
250 grammi di farina tipo 0
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80 grammi di zucchero
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80 grammi di burro
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1 uovo intero + un tuorlo
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1 cucchiaino di lievito per dolci
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gocce di cioccolato piacere




Impastate tutti gli ingredienti fino a
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formare un impasto compatto
Fate una palla compatta copritela con
ﬁ
la pellicola e mettetela a riposare in
frigo per mezz'ora
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Stendete la pasta con il mattarello
Con le formine fate [ biscotti
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Disponete [ biscotti su una teglia
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carta da forno
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cuoceteli
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finché non inizieranno a dorarsi per
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circa 10 15 minuti) e
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buona merenda
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